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ÇEŞITLI GELIŞME DÖNEMLERINDE SILOLANMIŞ HASIL 
MISIRIN YEM DEGERI VE KALITESININ SAPTANMASI 
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Bu çalışmada si/o yemi olarak mısır bitkisinin çiçekten önce, çiçekte, süt 
olumu ve hamur olumu dönemlerinde ham ve sindirilebilir besin maddeleri, kalsi
yum, fosfor ve bazı si/o asitleri içeriği araştırılmıştır. 

Organik maddelerin sindiri/me derecesi, çiçekten önceki dönemde % 61 .02; 
çiçek döneminde % 67.60; süt olumu döneminde % 69.57; hamur olumu dönemin
de ise % 70.12; kurumaddede sindirilebilir ham protein miktarları sırasıyla % 6.06, 
5.66, 4. 76 ve 4.00; kurumaddede ortalama nişasta değerleri sırasıyla 34.69, 43.25, 
48.21 ve 51 .80 olarak bulunmuştur. 

Silajların kurumaddede ortalama kalsiyum içerikleri sırasıyla % 0.61 , 0.58, 
0.55 ve 0.48; foı;for içerikleri ise % 0.24, 0.22, 0.20 ve 0.18 düzeyinde bulunmuştur. 

Si/ajların ortalama sirke asidi miktarı sırasıyla % 1.86, 1.23, 0.82 ve 1.17; süt 
asiti miktarları % 6.0, 5.4, 5.0 ve 4.8; ortalama pH değerleri ise, 3 .6, 3. 7, 3.9 ve 4.0 
olarak saptanmıştır. 

SUMMARY 
Investigations on Feed Value and Quality of Maize Crop Ensiled at Different · 

Maturity Stages 

The ı;tudy waı carried out to inveı;tigate . crude and digestible nutrients, 
phoı;phorus, calcium and ı;i/o~cids content of maize harvested and ensiled at 
early bloom, full bloom, milk and dough stages. 

Digeı;tibility of organik matter, digestible crude protein content and starch 
values of silages were found as 61.02 %, 67.60, 69.57 and 70.12; 6.06 %, 5 .66, 
4. 76 and 4.00; 34.69, 43.25, 48.21 and 51 .80 in dry matter respectively. 
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1 · ten ts of silages were 0 .61 %, 0.58, 0. 55 and 0.48, phos-Auerage ca cıum co n . · 1 · 
O 24 m 0 23 o 20 and 0.18 in dry matter resp ectwe y. Acetıc 

phorus contents were · 70 • • • • d 91 5 4 5 
acid and Iactic acid contents were 1.86 %, 1.23, 0.82, 1. 17 an 6.0. 0

• • • .0, 4.8. 
Average pH ualues were {ound as 3.6, 3. 7, 3.9 and 4.0 respectwely. 

GİRİŞ 

Bu araştırma, ülkemizde silaj yapımında sık kullanı.~an J 1 _çeşid~ mısır ~itki · 
sinin çiçekten önce, çiçek, süt olumu ve hamur ~l.um~ d_one~le~ı~de sılo yemı ola
rak içerdiği ham ve sindirilebilir besin maddelerı ıle sılaJ kalıtesını ortaya koymak 

amacıyla yürütülmüştür. 
Türkiye 'de yaklaşık 620.000 hektar alanda mısır ekimi yapılmakta ve üreti-

min tamamına yakın bölümü dane mısıra yönelik bulunmaktadır. Bazı devlet kuru
luşları ile çok az sayıda özel yetiştirici dışında, hasıl mısırdan silo yemi olarak fay. 
dalanmak alışkanlıgı ise, ülkemizde maalesef yaygın durumda de~ildir (GTHB, 
1977). Qysaki, ileri batı ülkelerinde yetiştirilen mısırın önemli bir bölümü silo yemi 
yapımında kullanılmakta , elde edilen hasıl mısır silajı ise; yüksek düzeyde süt ve et 
üretimine olanak sağlamaktadır. örneğin , _ Fransa 'da 2 .8 iniiyon hektar arazi ile ta
rıma elverişli topraklann % 16 'sını oluşturan toplam mısır ekim alanı içerisinde 
hasıl m ısır üretimine ayrılan saha, on yılda % 180.6 oranında artarak 1978 yılında 
870.000 hektara ulaşmıştır (Lelong, 1978). Almanya'da ise, dane mısır üretimine 
ayrılan sahanın 108.000 hektar, hasıl mısır üretimine ayrılan sahanın ise 403.000 
hektar olduğu bildirilmiştir (Zimmer, 1978). Belçika'd a on yıl içerisinde hasıl mısır 
ekim alanı % 1232 (Cottyri ve ark., 1978), İngiltere'de beş yılda % 1271, Hollan
da 'da ise% 1845 oranında genişletilmiştir (Boer, 1978). 

Tarımsal ekonomintn temelini hayvancılığın oluşturdu~u ülkemizde, özellikle 
sulama koşullarının uygun olduğu yerlerde hasıl mısırdan süt ve e t üretiminde daha 
fazla yararlanılması, Avrupa ile ekonomik ilişkilerimizin ele alındı ~ı ve yo~unlaştı~ ı 

günümüzde üzerinde önemle durulması gereken bir konu haline gelmiştir. 

Avrupa'da hasıl mısır yetiştiriciliğinde erken gelişen çeşitlerin seç ildi~ini ve 
bu konuda özellikle at dişi ı:n ısırın (Zea Mays Leucodan ) tercih edildi~ini belirten 
Akyıldız (1983), hasıl mısır silajının nişasta değeri yönünden zengin , buna karşın 
protein yönünden fakir olduğunu ve besin maddeleri oranının yaklaşık 1:10-12 bu
lunduğunu, silo yapımı iç in en uygun hasat döneminin ise süt olumu dönemi oldu· 
ğunu bildirmiştir. 

Buna karşılık Kılıç (1986), silajlık mısırın hasat zamanının saptanmasında ti· 
tizlik göstermek gerektiğini, hamur olumuna kadar olan dönemde ar tan kurumad· 1 

de içeriğine bağlı olarak silolanma yeteneğinin yükseldiğin i ve elde edilen silo ye
min de süt asidi içeriğinin artması, sirke asit içeriğinin düşmesi nedeniyle asit oranı
n ın uygun bir duruma geldiğini belirtmiştir. 

Giardini ve ark. (1978), en y üksek hasıl mısır üretimine çiçeklenmeden 20-22 
gü~ sonra, diğer bir deyişle süt olumu dö neminde eriş ild i~ini ve bu dönemde bitki· 
le_rın ~akl~şık % 20-21 oranında kurumadde içerdiğini, en yüksek kurumadde düze. 
Y~~e ı~e ç ıçeklenmeden 40 gün sonra erişiidiğini ve bu dönemde % 42 kurumadde 
d~z~yıne ulaş ıldığını , bu nedenle kurumadde E!sasına göre en fazla hasıl mısır üreti· 
mının hamur olgunluk döneminde sağlandığını bildirmiştir . 
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Andrieu (1978), biçim zamanın geciktirilmesi haiinde hasıi mısınn kurumad
de düzeyinin yükseldi~ini ve bunun sonucu silo asitlerinin düştü~ünü bildinniştir. 

Andrieu 'ya göre, mısır hasılında kuru madde oranının % 25'ten % 35'e yükselmesi 
ile süt asiti miktarı % 6.28'den % 4.28'e, asetik asit miktarı % 1.88'den % 1.43'e, 
ethanol miktan ise % 4.86'dan % 1.28'e düşmüştür. · 

DLG (ı968), çiçekten önceki dönemde kurumaddede ·sindirilebilir organik 
madde miktannı % 60.8, sindirilebilir ham proteini % 6.6, nişasta de~erini 54.0; 
Nehring ve ark. (1972) ise sırasıyla % 62.3, % 7.6 ve 54.9; DLG, çiçek döneminde 
kurumaddede sindirilebilir organik madde miktannı % 63 .ı , sindirilebilir ham pro
teini % 7.3, nişasta de~erini 56.4, Nehring ve ark. ise sırasıyla % 66.0,% 6.0 ve 59.5 ; 
süt olumu döneminde DLG kurumaddede sindirilebilir organik madde miktarını 
% 64.2, sindirilebilir ham proteini % 6.0, nişasta de~erini 57 .6; Nehring ve ark. ise 
sırasıyla % 68.9, % 4.6 ve 63.3; hamur olumu döneminde DLG sindirilebilir orga
nik madde miktarını % 65.0, ham proteini % 4.8, nişasta de~erini 59.4, Nehring 
ve ark (ı972) ise sırasıyla % 70.8, % 3.2 ve 67.5 olarak bildirmişlerdir. 

MATERYAL VE METOD 

Materyal 

Hayvan Materyali 

Sindirim denemelerinde 2 yaşını tamamlamış Akkaraman koçlar kullanılmış
tır. Hayvanlar denemeye alınmadan önce kastre edilmiş ve muhtemel iç parazitlere 
karşı ilaçlanmışlardır. 

Yem Materyali 

Mısır Hasılı 

Mısır tohumlan usulüne uygun olarak hazırlanmış olan ekim alanına sıralar 
arası mesafe 70 cm, sıralar üstü mesafe ı5 cm, ekim derinli~i 2.5 cm olmak üzere ve 
dekara 6 kg tohum hesap edilerek tekli mibzerle sıravari olarak ekilmiştir. Bitkilerin 
boyu ıo cm oldu~unda seyreltme yapılmış , 15 cm oldu~unda ise ot mücadelesi ile 
birlikte ilk çapa ve boğaz doldurma işleri tamamlanmıştır. Bitkiler aşa~ı yukanı m 
boyunda iken ilk sulama yapılmış ay nca çiçeklenmeden sonra birer hafta aralıklarla, 

parseller dört defa daha sulanmıştır. . 
bört ayn gelişme döneminde biçJimesi planlandı~ından tekerrürlerin kapsaciıg.-- · 

parsellerin biçim sırasını saptamak amacıyla kur'a çekilmiştir. Kur'a soriucu çiçek
lenmeden önceki dönemde (1. biç im) 4 no'lu parseller ; ç içeklenme döneminde (2. 
biçim) 2 no'lu parseller; süt olumu döneminde (3. biçim) ı no'lu parseller ve 4. bi
çimi oluşturan hamur olumu döneminde ise 3 no 'lu .parsellerin biçilmesi kararlaştı
nlmıştır. 

Çiçeklenme Döneminden ö nce Biçilmiş Hasıl Mısır 
Erkek çiçeklerin oluşturdu~u tepe püskülleri tek tük görülmeye başladı~ında 

4 no'lu parseller biçilmiş ve toplam olarak 824.4 kg (dekar'a 6870 kg) mısır hasılı 
elde edilmiştir. 

Çiçek Döneminde Biçilmiş Hasıl Mısır 
Bu dönemde, tekerrürlerdeki bitkilerin yaklaşık % 80'inde erkek çiçekler aç

mış ve % 6 düzeyinde ise dişi ç içekler görülmeye başlamıştır . Çiçek döneminde 2 
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. · ı · t plam olarak 1096.9 kg (dekara 9140 kg) mısır hasılı et. no'lu parseller bıçı mış ve o 

de edilmiştir. 

Süt Olumu Döneminde Biçilmiş Hasıl Mısır ... . , 
.. .. · · i olu turan "süt olumu dönemı n dekı mısır hasılı 1 no lu dene. 

Dçuncu bıçım ş Id d "l ·· ·· k · 
· · b. ·ı esiyle elde edilmiş bu d önemde e e e ı en urun ma sımum me parsellerının ıçı m . ' 

d ı Parsellerden toplam o larak ll 73 .9 kg hasıl mısı r (dekara 9782.5 düzey e o muş ve 
kg) elde edilmiştir. 

Hamur Olum Döneminde Biçilmiş Hasıl Mısır 
· Kalan 3 no'lu parseller biçilmiş ve e lde edilen mısır hasılı, hamur olum döne. 

mine ilişkin materyali oluşturmuştur. Bu dönem de parselle rden toplam olarak 

975.2 kg (dekara 8126 .6 kg) ürün kaldırılmıştır. 

Melas 
Mısır silajına ferm en tasy on katkı maddesi olarak melas eklenmiştir. 

Metod 

Mısır Silajlarının Yapımı 

Silo kabı olarak beton bir platform üzerine yerleşti ri lmiş 50 cm çap ve 100 
cm yükseklikteki beton büzler · kullanılmıştır. Fermentasyon sürecinde büz göze. 
neklerinden. içeriye hava sızması sure t iy le meydana ge lmesi muhtemel, olumsuz 
reaksiyonlara karşı, büzlere iç boyutlarına uygun özel naylon torbalar yerleştiriJ. 
miş, fermentasyon sırasında oluşan suy un drene edilebilmesi için de ayrıca büz 
tabanlannda sifon düzeni uygulanmıştır. 

Dört ayrı gelişme dö neminde biç ilen mısır bitkileri tartıldıktan sonra, 2·3 
cm uzunlukta kıyılmış ve 100 kg mısır hasılı için 3 kg sulandırılmış melasla bir· 
likte silo kapiarına basılmıştır . Mısır hasılı ile doldurulan nay lo n torbaların üstüne 
daha sonra 50 kg lık beton ağırlıklar konulmuştur. 

Sindirim Denemelerinde Uygulanan Metod 

Sindirim denemelerinde 5 gün geçiş, 10 gün ö n , 10 gün de esas dönem olmak 
üzere klasik sindirim deneme metodu uygulanmış tır. Ancak laksatif olmayan kuru 
o ttan böylesine bir etkiye sahip silaj yemine geçişte, ishal olasılı~ını önlemek için 
ön dönem başlatılmadan , 5 gün süreyle hayvanlar birinci gün · 4:0, ikinci gün 3:1, 
üçüncü gün 2:2, dördüncü gün 1 :3 ve beşinci gün de 0 :4 oranlarında 'çayır kuru otu: 
mısır silajı karması ile beslenmiştir. 

Sindirim denemeleri süresince koçların ö nüne konulacak silaj m ikt.arlan , tabii 
durumdaki örneklerde gün aşırı ö lçülen makro-kurumadde düzeyleri ve koyunların 
bireysel tüketim durumlan dikkate alınarak saptanmıştır. Buna göre ç içeklenmeden 
önceki dönemde koyun başın a günde, kurumaddesi % 20.01 olan 3600 g; çiçek dö· 
neminde kurumaddesi % 22.20 olan 3200 g, süt olumu döneminde kurumaddesi 
% 25.04 olan· 2900 g ve hamur olumu döneminde ise kurumaddesi % 25.04 olan 
2600 g mısır silajı verilmiştir . 

ö n dönemi müteakip lO günlük esas dönem süresince koyunlardan bireysel 
olarak toplanan gübreler 70oC 'de 48 saat süre ile kuru tulduktan sonra havada kuru 
duruma g:lmeleri i çi~ ayrıca açık havada 4 8 saat bekletilmiş ve daha,sonra labora· 
tuvarda kımyasal analıziere geçilmiştir. 
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Kimyasal Analizler 

Mısır silajlannda temel besin madde analizleri Weende analiz yöntemine göre 
(Nehring, 1972), kaJsiyum analizleri Diehl ve ark.'dan bitki analizlerine adapte edi
len titrimetrik yöntemle; fosfor analizleri ise kolorimetrik Barton yöntemi ile ger
çekleştirilmiştir (Kaçar, 1972). 

Mısır silajlannda asitTik durumları pH metre ile sindirim denemeleri sürecinde 
iki günde bir ölçülmüş aynca, sonda ile alınan silaj örneklerinde ise Lepper yön
temine göre süt, sirke ve tereya~ asitleri araştırılmıştır (Akyıldız, 1968). 

ARAŞTIRMA SONUÇLARI VE TARTIŞMA 

Sindirim Denemesi Sonuçları 

Farklı gelişme döneminde hasat edilerek silolanmış hasıl mısır ile yürütülen 
sindirim denemesinden elde edilen bulgular tablo 1'de özetlenmiştir. 

Tablo : 1 
Çeşitli Gelişme Dönemlerinde Silolanmış Hasıl M ısırın , Ham ve Sindirilebilir 

Besin Maddeleri i çeriği i le Sindiritme Derecesi, % 

Kuru Organik Ham Ham Ham N' siz öz Nişasta 

Anlamı Madde Madde Protein Yağ Sellüloz Maddeler Değeri 

TDH BM 20.01 18.11 2.05 0.62 6.53 8.91 
KM HBM 100.00 90.52 10.26 3.08 32.64 44.54 

Çiçekten önce SD 57 .7 4 61.02 59.08 71.37 64.46 58.22 
TDSBM 11.55 11.05 1.21 0.44 4.21 5.19 6.94 
KMSBM 57.74 55.24 6.06 2 .20 21.04 25 .93 14.69 

TDH BM 22.20 20.18 ·2.22 0.86 6.66 10.44 
KM HBM 100.00 90.90 10.02 3.88 30.02 46.98 

Çiçek Dönemi SD 64.16 67.60 56.44 70.1 5 , 67.38 69.91 
TDSBM 14.24 13.64 1.25 0.60 4.49 7 .30 9 .60 
KM SBM 64 .16 61.45 5.66 2.72 20.23 32.84 43.25 

TDH BM 25.04 22.95 2.24 1.24 6.86 12.65 
KM HBM 100.00 91.64 8.78 4.94 27.38 50.54 

Süt Olumu SD 6 5.43 69.57 54.19 73.43 69.62 71.84 
TDSBM 16.38 15.97 1.19 0.91 4.78 9.09 12.07 
KMSBM 65.43 63.75 4.76 3.63 19.06 36.30 48.21 

TDHBM 27.82 25.81 2 .14 1.35 6.68 15.64 
KMHBM 100.00 92.76 7 .70 4 .85 24 ~00 56.21 

Hamur Olumu SD 65 .10 70.12 51.88 75.02 66.37 73.80 
TDSBM 18.11 18.10 1.11 1.01 4.43 11.54 14.41 
KMSBM 65 .10 65.04 4.00 3.64 15.93 4 1.48 51.80 

TDHBM-Tabii Durumda Ham Besin Maddeleri ; KMHBM- Kurumaddede Ham Besin 
Maddeleri; SD- Sindirilm e Derecesi; TDSBM- Tabii Durumda Sindirilebilir Besin 
Maddeleri; KMSMB- Kurumaddede Sindirilebilir Besin Maddeleri 

Tablo 1'in incelenmesinden de anlaşılaca~ı gibi mısır silajının kurumadde, or
ganik madde, ham ya~ ve N'siz öz maddeler içerikleri hasatın geciktirilmesine ba~Iı 

- 99-



olarak düzenli artışlar göstermiştir. Nitekim, çiçekten önce, çiçek dönemi, süt otu. 
mu dönemi ve hamur olumu dönemlerinde kurumadde içeri~inin sırasıyla % 20.01, 
22.20, 25.04 ve 27.82, kurumaddede organik madde içeri~inin % 18.11, 20.18, 
22.95 ve 25.81 , ham ya~ içeri~inin % 0.62, 0.86, 1.24 ve 1.35, N'siz öz maddeler 
içeri~inin ise % 8.91, 10.44, 12.65 ve 15.64 oldu~u saptanmıştır. Buna karşılık ham 
protein ve ham sellüloz içeri~inin süt olumu dönemine kadar artmasına karşın ha
mur olumu döneminde hasat edilen mısır silajında azda olsa bir düşüş gösterdi~i an
laşılmaktadır. Ham besin maddelerinin kurumaddedeki oranları incelendi~i zaman, 
organik madde, ham yağ ve N'siz öz madde içeriklerinde hasat zamanındaki gecik
meye ba~lı olarak belirgin bir artış gözlenirken, ham protein ve ham sellüloz içerik
lerinde tam tersi bir durum sözkonusudur. 

Hasat zaman ı ile ham besin maddelerinin sindirilme derecesi arasındaki ilişki 
gözden geçirildiği zaman organik madde ve N'siz öz maddelerin sindirilme derece
sinin hasattaki gecikmeye ba~lı olarak düzenli bir artış göstermesine karş ın, ham 
proteinin sindirilme derecesinin azaldığı kurumadde ve ham sellülozun sindirilme 
derecesinin süt olumu dönem ine kadar arttığı, hamur olumu döneminde ise tekrar 
azaldığı gözlenmektedir. Ham yağın sindirilme derecesi ile hasat zamanı arasında 
belirgin bir ilişkinin olmadığı anlaşılmaktadır. 

Araştırma konusu silajların kurumaddede sindirilebilir ham protein ve ham 
sellüloz içeri~inin hasattaki gecikmeye ba~lı olarak düzenli bir azalma gösterdi~i 
halde, N'siz özmaddeler, organik madde ve ham ya~ın arttı~ı saptanmıştır. Sindi
rilebilir kurumadde düzeyinde ise süt olum dönemine kadar bir artış görüldü~ü 
halde hamur olum döneminde azda ·olsa bir azalma vardır. 

Dört ayrı gelişme döneminde silolanan hası l mısırın içerdi~i sindirilebilir 
ham protein ve nişasta de~erlerini de~işik iki literatür bildirişinde yer alan veri
lerle karşılaştırabilmek amacıyla Tablo 2 düzenlenmiştir. 

Tablo: 2 
Farklı Gelişme Dönemlerinde Silo lanan Hasıl Mısırın Kurumaddede Sindirilebilir 

Ham Protein ve N işasta Değerlerinin Yabancı Bildirişlerle Karşılaştırılması 

Çiçekten Onceki Çiçek Süt Olumu Hamur Olumu 
Dönem Dönemi Dönemi Dönemi 

SHP(%j ND SHP(%) ND SHP(%) ND SHP(%) ND 
Araştırma 

Konusu örnek 6.06 34.69 5.66 ~3.25 4.76 48.21 DLG Yem Cet 4 .00 51.80 

(1968) 6.60 54.00 7.30 
Nehring ve ark. 

56.40 6 .00 57.60 4 .80 59.40 

(1972) 7.60 54.90 6.00 59.50 4.60 63.30 3.20 67.50 

Tablo 2 'de görüldü~ü gibi dört a rı ct·· 
sırın sindirilebilir ham prote· d.. 

1 
Y_ onemde hasat edilerek silolanan hasıl mı-

ın uzey erınde hasat ct·· · ~ 
kan değişme ile DLG (1 968) N h . . onemıne bag h olarak ortaya çı· 
benzerlik vardır. Buna karşın ;i:die. rıng ve ar~. (1972)'nın bildirişleri arasında bir 

rım denemesme alınan örneklerin tümünün nişas-

-100 -



ta de~erlerinin literatür bildirişlerinden daha az oldu~u Saptanmıştır. Nişasta de~er· 
lerine ilişkin araştırma bulgulan ile literatür bildirişleri arasındaki farklılıklann bü· 
yük ö-lçüde bitki çeşit farklılı~ı, ekolojik farklılık ve bir ölçüde subjektif bir de~er
lendirme şekli olan hasat zamanının saptanmasindaki farklılıklardan ileri geldi~! 
söylenebilir. 

Misır Silajlannın Kalsiyum ve Fosfor Içeriği 

De~lşik gelişme dönemlerinde silolanan basıt mısınn kalsiyum ve fosfor içe. 
riklerine ait · bulgular tablo 3'de literatür bildirişleri ile karşılaştırmalı olarak veril· 
miştir. 

Tablo: 3 
Araştırma Konusu Mısır Silajlarının Kurumaddede Kalsiyum ve 
Fosfor Düzeyleri lle Nehring ve Ark. (1972) nın Bildirişlerinin 

Karşılaştırılması 

Arattırma Konusu Nehring ve Ark. · 
Anlamı Ornekler (1972) 

Ca(%) P(%) Ca{%) P(%) 

Çiçekten önce 0 .61 0 .24 0.53 0.26 
Çiçek dönemi 0 .58 0 .22 0 .49 . 0.23 
Süt olumu 0 .55 0.20 0.45 0.22 
Hamur olumu 0 .48 0.18 0.42 0.22 

Tablo 3'ün incelenmesinden de anlaşılaca~ı üzere, gerek araştırmada kulla:nı. 
lan silaj ·örneklerinde ve gerekse Nehring ve ark. (1972)'nın silaj örtteklerinde hasat 
dönemiilin gecikmesine bajtlı olarak kalsiyum ve fosfor düzeylerinde bir azalma gö. 
rülmektedir. Bunun yanısıra araştırmada kullanılan silaj örneklerinin kalsiyum dü· 
zeyi Nehring ve ark. {1972)'nın bildirişlerinden daha yüksek oldu~u halde, fosfor 
düzeyinin daha düşük oldu~u anlaşılmaktadır. 

Mısır Silajlannm Süt Asidi, Sirke Asidi, Tereyağ Asidi ve pH İçeriği 

De~işik gelişme dönemlerinde silolanan hasıl mısırın, süt, sirke ve tereya~ 
asidi içeri~ i ile pH ya ait bulgular tablo 4 'de özetlenmiştir. 

Tablo : 4 
Mısır Silajlarının Içerdiği Çeşitli Silo Asitleri lıe pH Değerle~i· 

Anlamı Süt Asiti Sirke Asiti Tei-eyağ Adti Ortalama pH 

% % % % 

Çiçekten önce 6.0 1.9 0.0 3.6 
Çiçekdönemi 5.4 1.2 0.0 3.7 
Süt Olumu 5.0 0.8 0 .0 3.9 
Hamur olumu 4.8 1.2 0.0 4 .0 
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· · k. ·· ··ıd··~u·· g·ıbi silaJ· örneklerinde, silaj kalitesini olumsuz Cetvel 4 'de açı ça goru u ı; , • 

yönde etkileyecek tereya~ asidin e hiç rastlanmamış~ır. B~na karşın, gerek __ sır k~ 
· · k ··t ·d· ·çerix-i hasat döneminin gecıkmesıne ba~lı olarak surekh 

asıdı ve gere se su ası ı ı ı; . • . . 
·· ·· ·· · ı b d rum Andrieu (1978) ve Kılıç (1986) ın bıldırışleri ıle 

duşuş gostermış o up, u u . .. .. . . 
h ı . d d" Ortalama pH 'da ise giderek artan bır yukselme gozlenmıştır. Araş. 

uyum a ın e ır . d"" · · h 
tırmadan elde edilen bulgulara göre, silajlık mısınn en uygun hasat onemının a· 

mur olum dönemi oldu~u söylenebilir. 
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