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Miigkiile Uziim Cesidinin Sogukta Muhafazasinda
Farkli SO, Genaratérlerinin Muhafaza Siresi ve
Kalite Kayiplari Uzerine Etkileri

Rahmi TURK'

OZET

Ulkemizde en ¢ok ve en uzun siire sofukta depolanan taze iiziimlerin bagin-
da Miiskiile gegidi, en yaygm fiimigasyon uygulama yontemi olarak da basingla si-
vilagtininug SO, gazi ile yapilan fiimigasyon gelmektedir. Ancak son yilarda bu
geleneksel yontemin zararli etkileri nedeniyle araguncilar SO, tireten meta-bisiilfitli
koruyucular iizerine yonelmigler ve bu konuda yogun aragurmalar yaprmuglardir,

Bu aragarmada gegirgenligi hesaplanarak segilen belirli kalinhktaki plastik
pogetler ile ii¢ degisik kagit materyali (Naylon kuge, PVC ve Pergament) ozel
sekilde hazirlanarak igersine belirli agirliklarda Na,S,0s (Sodyum metabisiilfit) ve
K;38,05 (Potasyum metabisilfit) konmugtur. Bu iki yontemin iilkemizde uygulan-
makta olan SO, gaz ile yapilan fiimigasyona ve kontrola gore meyvelerin muhafa-
za stiresi ve kalite kayiplan vizerine mukayesesi yapinghr,

Uziimler soguk depoda 0°C'de ve % 90 oransal nemde yaklagik 3 ay kadar
muhafaza edilmiglerdir. Bu siire icersinde meyvelerde agirhk kaybi, tane rengi, tane-
nin saptan kopma direnci, sirada eriyebilir toplam kuru madde, salkim ve tane sa-
i su diizeyi, pH, asit, invert geker, meyve suyu SO, kapsami ve solunum hizi 6i-
ctimleri yapilmugair.

Elde edilen verilerin degerlendirilmesi sonucunda Botrytis cinerea’run neden
oldugu ¢iinimeler muhafaza siiresinin sonlannda, basingla sivilagininug SO, gazi
uygulamalannda, kontrol ve difer uygulamalara gore énemli diizeyde azalma gos-
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termigtir. Yine aym uygulamada solunum hizi da diger yontemlere gore istatistikse]
olarak onemli diizeyde diigiik bulunmugtur. Ancak kaliteyi etkileyen diger etmenler.
den su kaybi, meyve suyundaki bagh SO, miktan melabisilfitli uygulamalarda da-
ha az bulunmugtur.

Sonug olarak basingla sivilagtinlmig SO, gazi ile yapian fiimigasyon, kont-
rol ve diger iki yonteme gore Bolrytis cinerea mantannin enfeksiyonunu onemli dii-
zeyde azaltmug fakat K>S,05 ve NaS,05’li koruyucular tiziimlerin diger kalite nite-
liklerinin daha iyi korunmasina neden olmugtur.

SUMMARY

The Effects of Liquid SO, and SO, Genarators on the Long-Term
Cold Storage of the Table Grape (cv. Migkiile)

Miigidile is the leading grape cultivar which is the most suitable for cold sto-
rage in Turkey. In this research, the effects of fiimigation with SO and K35,05 and
Nay5,0s5 genarating systems on the long-term storage of the table grapes have been
investigated during 1981-19586. Weight losses, color change, total acid, pH, soluble
solids content, invert sugar, respiration rate, SO, content and visible condition have
been determined on the samples taken in every 21 days intervals.

The results have shown that the loss of water has increased but break resis-
tance of berry respiration rate has decreased significantly in liquid SO application
system. The stalks have kept their original color during the storage at 0°C and 90 %
R.H. for approximately 3 months. In contrast, weight and water loss have decreased
but respiration rate and break resistance have increased in the other systems used.

Further more total SO, content of the fruit juice has been found higher in liquid
80, system.

GIRIS

Ulkemizin asmanin gen merkezi ve gok koklii bir bagcilik kiiltiiriine sahip
bulunmasi, gerek ekolojik kogullarn ve gerekse coprafik kogullarin bagciliga gok
elverigli oldugunu gdstermektedir. Nitekim 1986 yili istatistiklerine gore ilke-
mizde 600.000 hektar alanda bagcilik yapilmakta ve bu alandan 3 milyon ton
irin alinmaktadir. Bagcilik yapilan bu alanin yaklagik % 6.9'u ve iiretimin de %
9.1’ini olugturan 273.362 ton iiziim Marmara Bolgesinde yetigtirilmekte ve Bursa
yoresinde de son turfanda ve sofralik iiziim olarak Miiskiile gesidi biiyitk dnem
kazanmi§ bulunmakiadir, Migkiile iiziimiiniin kaln kabuklu ve en son derilen
¢esitlerden biri olmasi bu iiziim gesidinin sogukta depolama gansim diger izin-
lerden daha ok arttirmaktadir. Nitekim iilkemizde soguk depolarda en gok mu-

lllgfsiia edilen iiziimlerin baginda Miigkille gesidi gelmektedir (Tiirck ve ark,

Sofrahk'iiziimlcrin hasat edildikten sonra kalitelerinden higbir sey kaybel-
meden uzun bir siire muhafaza edilebilmeleri ancak depolama tekniklerinin ek-
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siksiz bir sekilde uygulanmasi ile miimkiindiir. Ciinkii iiziim muhafazasi, diger
bahge iiriinlerine gore daha farkli bir depolama teknigini gerektirmektedir. Bu
tekniklerin uygulanmamast veya yarim uygulanmasi halinde, iiziimlerde dnemli
kayiplar ile kargilagilmakta ve depolama ekonomik olmaktan gtkmaktadir (Tiirk
ve ark., 1984). _ _

Uzlim muhafazasinda kiikiirtdioksit (SO,) fiimigasyonunun 6nemi yadst-
namaz. Fiimigasyon zamani, yogunlugu ve uygulama yontemleri, depo ortami si-
cakliga ve oransal nemi, iiziimlerin olgunluk durumlart fiimigasyonun bagarisinda
ve dolayistyla i¢ ve dig pazarlara ulagim ve depolanmast sirasinda meydana ge-
len kayiplar iizerinde dnemli derecede etkili olmaktadir, Zira tiziimleri fimige
etmenin birinci amact meyvelerin bozulmasmna neden olan organizmalarin etkisi-
ni azaltmak veya tamamen ortadan kaldirmak, ikincisi ise meyvelerin solunum
siddetini azaltarak, dalindan koptuktan sonraki yagamlarini uzatmaktir.-Bu ne-
denledir ki, fiimigasyonun istenilen amaca ulagabilmesi igin tekniginin iyi bilin-
mesi ve iyi uygulanmasi gerekir (Tiirk ve ark., 1984).

Uziim muhafazasinda bagariyt biiyiik olgiide etkileyen fiimigasyon iglemi
tilkemizde gogunlukla basingla svilagtirilmis SO, gaz ile yapilmaktadir. Ancak
bu yontemin beraberinde getirdigi sakincalar nedeniyle birgok iilkede terkedil-
mig ve iilkemizde de bu yonde son 2-3 yildir 6nemli gelismeler olmustur. Direkt
SOy'in gaz halinde ortama verilmesi yerine, metabisiilfitli kagit veya pogetlerin
iiziim ambalaj kasalan igersine konarak ortama gok diisitk ve kontrollu SO, ga-
zintn verilmesi, diger yontemin birgok olumsuz yanint ortadan kaldirmaktadir.
Ornegin, basingla stvilagtirilmis SO, gazi ile yapilan fiimigasyonun etkinligi kisa
bir siire sonra ortadan kalkmasina ve metallere kargi onemli korozyon etkisi bu-
lunmasina karsin metabisiilfitli kagit koruyucularda etkinlik hem uzun siirmekte,
hem de diger iiriinlerle ayni ortamda taginabilmektedir (Tiirk ve ark., 1984, Bal-
linger, Nesbitt 1984, Codounis, 1978).

Ballinger ve Nesbitt, Muscadine iiziimlerinde ii¢ degisik SO, generatoril
uygulamiglar ve 0°C’de 49 giin sonrasi tanik meyvelerde % 7’den % 82'ye kadar
bozulmalar olmasina ragmen, diger uygulamalarda 29 ppM SO, iireten genera-
torlerde bozulmalar dnemli derecede azalmistir. Codounis, ise generator olarak
plastik posetler kullanmig ve Razaki ile Sultana iiziim gesitlerinde 50 g Potas-
yum metabisiilfit, 5 g celite ve 5 g su ile yapilan SO, generatorii kullanms ve 2-3
ay anilan bu iiziim gesitlerinde bozulmalar1 onledigi gibi meyve suyundaki ppM
olarak SO, miktar1 da gok diisitk diizeyde bulmustur.

Uziimlerin depolama sicaklifs konusunda iiziim gesitleri farkli olmasina
karsin hemen hemen tiim arastiricilar -1°C ila +1°C’ler arasini, oransal nem
olarak da % 90-95 oramm kullanmuglardir, Ulkemizde hazirlanah T.S.E.’nin TS
2997/Subat 1978 sayih "Sofralik Uziim Soguk Depolama Kilavuzunda" ise depola-
ma sicakhift olarak -1.5°C ile 0°C arasini, bagil nem olarak da % 90-95'i oner-
mektedir (Anonymous, 1978). '
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Uziimlerin muhafazasinda SOl preparatlarin disinda sodium-o-pheny.
phenat asetat, bistirat ile methyl-bromide ve ozon gibi bazt maddeler de kullap.
maktadir (Winkler ve ark., 1974, Harris ve ark., 1983, Nelson 1983, Shimizy v
ark., 1982).

MATERYAL VE METOD

Materyal

Aragtirmada kullanilan Miiskiile iiziim gegidi, Bursa ilinin Iznik ilgesin-
deki 20 ve 25 yaslarindaki omcalardan 1984 ve 1985 yih iiriinii olarak hasat edil-
mistir. Her iki yil toplam 4 ton iiziim deneme igin bagda dzenli bir gekilde kasa-
lara ambalajlanarak aym giin icersinde Bursa'ya tagmarak 0°C'de % 90 oransil
nemdeki soguk odalara konarak laboratuvar analizlerine baglanmistir.

Metod

Uziimlerde soguk odaya giris tarihinden itibaren muhafaza siiresi bitene
kadar 3’er haftalik araliklarla alinan 6rneklerde asagida belirtilen analiz ve 6
ciimler yapilmigtir.

Agirlik kaybr; belirlemede 0.1 g’a duyarl elektrikli teraziden yararlanila-
rak sonuglar (%) olarak degerlendirilmistir.

Tane rengi; Paul and Maerz'in renk katalogundan yararlanilarak yapi-
mistir.

Danelerin saptan kopma direngleri; béliimiimiizde geligtirilen ve dancle-
rin sapgiklardan ayrilma direnglerini 0.1 g’a kadar lgebilen elektronik okumal
bir teraziden yararlanilarak okunmustur.

$trada eriyebilir toplam kuru madde képsatm; Carl-Zeiss Abbe masa ref
raktometresi yardimiyla % olarak saptanmustir.

Tane sapi ve salkim iskeletindeki su orant; % olarak orneklerin 105°Cde
etiivde kurutulmasiyla belirlenmigtir.

Titrasyon asitligi; iiziim sirasinda muhafaza siiresince asitlik 0.1 N NaOH
kullanilarak titrimetrik yontemle "tartarik asit” cinsinden g/100 ml olarak hesap
lanmustar,

Invert seker ise g/100 ml olarak "Lane E)‘mon" yonteminden yararlanilar ak
belirlenmistir.

Meyve suyu icersindeki serbest SO, miktarini belirlemek amactyla tir
metrik yontemden yararlamlmug ve sonuglar ppM diizeyinde bulunmustur (A2
nymous, 1983).

Meyvelerin solunum diizeyleri ise "Siirekli hava akumi” yontemi ile 0l6il
miistiir (Giiglii, 1967).
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Fiimigasyon preparatlari olarak iki ana sistem uygulanmstir, Bunlardan
ilkinde 1 kg fiziime 1 g Potasyum veya Sodyum metabisiilfit pelecek sekilde 7x15
cm’lik plastik posetler kullamlmigtir, Ikinci sistemde ise 8 ana bolme icetsine
’er g metabisiilfit konularak yapistirilan "Naylon-kuge” veya "Pergament” kagit-
latin altina kraft kagidi nem cekici olarak konmustur. Ayrica bastngla svilagtiril-
mi§ SO, gaz ile de direkt fiimigasyon yapilarak halen tilkemizde uygulanmakta
olan bu yontem ile diger yontemler arasindaki fark belirlenmeye caligilmigtir. Bu
sistemler ile bitlikte hig fiimigasyon yapilmayan tiziimler de tanik olarak kullanil-
miglardir, Pogetlerin ve koruyucu kagtlarin kasalar icersine yerlegtirilmesi iglemi
on sogutma yapildiktan sonra gerceklegtirilmig, deneme "Tesadiif Parselleti” de-
neme desenine gore ve 3 tekerriirlii olarak kurulmugtur.

BULGULAR VE TARTISMA

Yaptigimiz bu arastiimada metod bolimiinde de belirtildigi gibi 10 ayn
analiz ve dlgiim yapilmigtir. Yapilan bu analiz ve dlgtimlerden, caligmanin sonug-
lartnt daha iyi yansittifini sandigamz sadece fig tanesi gizelge olarak ayrintili bir
bigimde verilmis, digerlerinden ise yer kisitlig1 nedeniyle ¢ok ozet olarak bahse-
dilmistir.

Airlik kayiplart % olarak en fazla direkt olarak basingla smalagtirilmig
SO; gaz ile yapilan fiimigasyonda bulunmug ve her iki yil ortalamasi olarak
dane, sap ve sapgiktaki agirlik azalisi % 16 dolaylarinda bulunmustur. Pogetli ve -
kaglt materyalli metabisiilfit uygulama]an arasinda istatistiksel bir fark goriilme-
mesine karsin (% 3), direkt fiimigasyon sistemi ile arasindaki fark 6nemli bulun-
mugtut,

Tane tenklerinin ise baglangicta renk katalogundaki Pyg/7K-7J (Parlak
Kehribar) degerini almasma ragmen, muhafaza sonunda metabisiilfitli kagtlar
P1y/K4-L4 (Donuk Kehribar) arasinda degerler almuglardir. Ancak direkt fiimi-
gasyon uygulanan tiziimlerin daneleri ise araghrma sonunda Pyy/Kg-G7 (Satt
Kehribar) degerini almustir ki, bu da SO,'in materyali agartict etkisinden kaynak-
lands bilinmektedir.

Uziimlerin dalindan hasat edildikted sonta sapgiklarindan ayrilarak dane-
lenmeleri hem pazarlayici ve hem de tiiketici tarafindan arzu edilmeyen bir du-
rumdur, Bu Szelligin kaliteyi etkileyici dnemli bir faktér oldugunu diigiindiigii-
miizden iki yillik sonuglari toplu olarak Cizelge 1’de vermeyi daha uygun gordiik.

Cizelge 1’de de goriildiigii gibi Miiskiile tizimiinde sapgiktan ayrilma di-
renci olarak baglangita ilk yilda 303 g, ikinci yilda 279 g'lik bir direng gosterme-
sine kargin, muhafaza sonunda en diigiik direng her iki yilda da direk SO, fiimi-
gasyonu yapilan iiziimlerde 1. yil 118 g, II. yil 126 g olarak saptanmigtir. Yani ge-
leneksel SO, fiimigasyonu, muhafaza edilen iiziimlerin danelenmelerine, diger
yontemlerden daha fazla yardimct olmugtur. Daldan kopma direnglerini, baglan-
gig degerlerine gore en az etkileyen yontem ise yine her iki yilda da Na-metabi-
siilfit poget’li sistem olmustur.
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Cizelge: 1
lkl Yil Siireli Farkli SO, Generatorleri lle Muhafaza Edilen Miigkiile Uziim Gegidindeki
Gram Olarak Belirlenen Saptan Kopma Direngleri

L Y1l Sonuglarn II. Yil Sonuglan

. UYGULAMA ZAMANLARI UYGULAMA ZAMANLARI

5.11 27.11 18.12 8.1.1985 29.1 19.2 14.11 5.12 26.12 16.1.1986 5.2
1. Tamk 303 280 268 204 182 148 (ab) 279 247 196 230 160 (cd)
2 K. Poget 303 250 241 260 193 160 (b) 279 269 219 227 203 (b)
3 Na Poget 303 236 213 220 190 178(a) 279 218 229 206 234 (a)
4 K Naylon Kuge 303 277 265 218 184 159(a) 279 267 253 203 177 (a)
5 Na Naylon Kuge 303 230 - 219 201 190 173 (ab) 279 250 251 196 208 (b)
6 K V. Pergamet 303 228 224 205 180 130 (c) = — e == o
7 Na V. Pergamet 303 283 286 219 ° 140 125 (ed) — = — —_ —
8 Gaz SO, 303 270 206 198 137 118 (d) 279 196 163 147 126 (d)

Not: Yanlarinda farkh harf bulunan ortalama de§erler birbirinden en az % 5 dlzeyinde farkiidiriar.



Uziim; solunum yiikseligi gostermeyen meyveler grubuna dahil oldugu igin
sirada eriyebilir toplam kuru madde, asit ve geker gibi, meyve suyundaki bu gibi
kimyasal bilesimlerin artiy gostermesi beklenemez. Ornegin aragtirmamizda
baglangigta sira’da eriyebilir toplam kuru madde ortalama % 20.7 olarak bulun-
masina kargin, aragtirma sonlandiginda ort. % 18.4 degerini almugtir, Yani muha-
faza sonunda kuru madde % 2.3 gibi bir deger azalmasi gostermigtir. Ancak yine
bu analizlerde garpici bir sonug ile kargilasilmg ve direk SO, uygulamasinda ku-
ru madde degerleri hemen hemen baglangig degerlerine yakin bulunmugtur (%
21). Bu sonucun nedeni ilerde solunum bulgularinda tartigilacags gibi, SO,’in so-
lunumu ve dolayisiyla meyvelerin solunum hizlanim yavaglatic: dzelliginden kay-
naklanmaktadur,

Uziim meyvelerinde en fazla su ve dolayisiyla agurlik kaybi danelerden de-
gil, salkim iskeletinden olmaktadir. Ornegin, yaptigimiz galigmada salkim sapinda
baglangigta su kapsanu % 69 olmasina kargin, deneme sonunda % 4 azalma ile
% 65’¢ diigmiigtiir. Ancak saplardaki bu su eksilmesi SO, uygulamasmda
baglangica gore % 10 gibi en yiiksek degeri alnmgtir. Sap ile daneyi birbirine bag-
layan sapgiklardaki su kayb: meyve salkim sapina gore daha fazla olmug, baglan-
gigta ort. % 77 dizeyinde bulunan salkim sapgikiarindaki su kapsami, aragtirma-
nin sonuglandinldif: tarihte % 17 azalarak % 60 olarak saptanmigtir. Yani, su
kayb1 veya diger bir deyigle sapgiklardaki kuruma daha fazla olmugtur. Yine
muameleler arasindaki en yitksek su kaybi baglangig degerlerine gore % 28 ile
direkt SO, uygulamasinda belirlenmistir.

Titrimetrik yontemle iiziim meyvelerinden elde edilen suda muhafaza sii-
resince yapmig oldugumuz pH ve asit kapsami belirlemelerinde, hem muamele-
ler ve hem de zamanlar arasinda onemli bir fark bulunmamigtir, Ancak direkt
SO; gaz il yapilan fiimigasyonda 100 ml meyve suyunda baglangigta 0.32 g tar-
tarik asit bulunmasina kargin, 2.5 ay sonunda gergeklegtirilen en son olgiimde
ort. 0.43 g olarak hesaplanmigtir. Burada da yine SO, gazinin meyve suyunda di-
ger uygulamalara gore asit kapsamim arttirica bir rol oynadify goriilmektedir,

Meyve suyundaki geker igerigi de tipk: diger aragtirmalarda saptandif gi-
bi muhafaza siiresi boyunca bir azalma gostermigtir. Aragtirmada gergek sekeri
ifade eden invert geker cinsinden yapilan analizlerde baglangigta 100 ml’de 19.37
g bulunmasina kargin muhafaza siiresi sonunda 16.82 g’a diigmiigtiir. "Lane-Ey-
non" yéintemine gore yapilan analizlerde metabisilfitli uygulamalar arasinda ista-
tistiksel bir fark olmamasina kargin, zamanlar arasinda % 5 diizeyinde bir fark
bulunmug ve bu fark heniiz II. analizlerde (21 giin) kendisini gostermigtir.
Meyve solunumunda karbonhidratlarin yanmasi ve zaman igersinde bir azalma
gostermesi diger aragtiricilarla bir paralellik saglamakta ise de direk SO, uygula-
masinda invert gekerin yine aym diizeyde kalmas: (20.49) bu uygulamada solu-
num hizinin ¢ok yavas olmasina baglanabilir.

Sopuk muhafaza aragtirmalarinda meyvelerin yasamlarinin hangi agamada
oldugunu belirleyen en iyi laboratuvar ¢ahgmas: solunum olgiimleri olmaktadir.
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iste bu nedenledir ki solunum yiikseligi gostermese bile bu gahsmada solunun
olgiimlerine ayr1 bir énem verilmig ve Cizelge 2'de iki yillik veriler ézet olarak
sunulmugtur. Cizelge 2’de de goriildiigi gibi ilk yil 5 Kasim’da derilen iiziimlerin
solunum hizlar1 98 mg/kg-saat, ikinci yil 77 mg/kg-saat CO, olmasina kargin, her
iki yilda da solunumun en diigiik seyrettigi uygulama direkt SO, uygulamasi o-
mugtur ve difer uygulamalardan % 5 diizeyinde de farkli bulunmugtur. Bu uyg-
lamada solunum hizinin yavag olmasi, sekerlerin hizh bir gekilde yanmasim gnle-
digi ve siradaki toplam kuru madde ile invert geker kapsamlarin diger uygula-
malara gore muhafaza siiresince daha yavag harcandifina daha once dikkat ge-
kilmigti.

Uziim muhafazasinda bagarili olmanin temel kogulu iyi bir fiimigasyon
uygulamasi ile olasidir. Ancak bu uygulamanin yetersiz yapilmas: asil amaca var-
may1 engelledigi gibi, gereginden fazla ortama verilmesi de getirecegi faydadan
daha gok iiriinler iizerinde zararli olmaktadir, Ozellikle uygun olmayan yiksek
dozlarda ortama verilmesi, meyvenin icersine iglemekte, suyunda pargalanmadan
kalmakta ve meyvenin yenmesi halinde de insan saghgm tehdit etmektedir. Bu

nedenle birgok iilke iiziim suyundaki serbest SO, kapsamini 10 ppm ile sirlan-
dirmugtir.

Bizim yapugimiz arastirmalardaki SO, analizlerinde elde edilen veriler
Cizelge 3'de incelendiginde, geleneksel SO, gaz ile yapilan fiimigasyonlard:
meyve suyundaki serbest SO, ilk yil sonunda 38 ppM, ikinci yil da 26 ppM olz-
rak belirlenmigtir. Her iki yilda yapilan bu dlgiimlerden elde edilen veriler dier
uygulamalara gore % 5 diizeyinde farkli bulunmustur, Bundan sonra en yiksek
SO; potasyumlu metabisiilfit uygulamalarinda goriillmistiir (Cizelge: 3).

Bu analizlerde bir kez daha gorillmektedir ki direk SO, gaz ile yapl
fimigasyon iglemi solunumu yavaglatmakta ve dolayistyla muhafaza siresini
uzatmaktadir. Hatta yapilan bir baska gozlemde meyvelerdeki giiriime ve boul
malar tanikta % 22, potasyumlu metabisiilfit uygulamalarinda % 10, sodyumlu
uygulamalarda % 18 olmasina kargm SO, uygulamasinda bozulmalar % 3 ght
son derece diigiik bir diizeyde kalmistir, Bu uygulamanin yukarida sayilan i &
kilerinin yaninda olumsuz etkileri de bulunmaktadir, Bunlarin baginda sap ¥
sapgiklarda agiri kurutma yapmasi ve daha énemlisi de dikkatsiz uygulandind

gereginden fazla serbest SOy’in iiziim suyuna gegmesi ve meyvelerin yeme ez
tini kaybetmesidir,

Bulgular ve tartigma bsliimiinde elde edilen ve tartigilan aragtirma 500
lan asafidaki gekilde dzetlenebilir: -
- Uziim meyveleri solunum yitkseligi gostermeyen (non-kiimaklcri,k) bir
meyvedir. :

- Uziimlerin muhafaza siiresi boyunca "sirada eriyebilir toplam klll'.“
madde" kapsamlan nemli derecede bir degisim gostermemigtir. Bu sonuglar &
ger aragtiricilarin bulgularin dogrulamaktadir, O nedenle iiziimlerin €n uy g
yeme olumunda hasat edilmeleri bilyiik 6nem kazanmaktadir.
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Cizelge: 2
Iki Yl Sreli Farki SO, Genaratbrleri lle Muhafaza Edilen Miigkiile Uziimiindeki mg/kg
Saat Olarak Karbondioksit Diizeyleri

L Yil Sonuglan 11. Y1l Sonuglan

UYGULAMALAR UYGULAMA ZAMANLARI UYGULAMA ZAMANLARI

5.11 27.11 18.12 8.1.1985 29.1 19.2 14.11 5.12 26.12 16.1.1986 5.2
1 Tanik 98 82 65 32 23 19 (c) 71 64 28 20 15 (d)
2 K Posget 98 87 63 27 23 17 (be) 77 75 27 26 18 (c)
3 Na Poset 98 81 58 31 32 18 (be) 77 75 32 15 14 (ad)
4 K Naylon Kuge 98 84 60 30 25 16 (b) 77 74 30 16 16 (bc)
5 Na Naylon Kuge 98 86 53 . 33 28 15 (b) 77 85 44 13 14 (ac)
6 K V. Pergamet 98 74 50 29 27 13 (ab) - = e — =
7  Na V. Pergamet 98 71 48 30 24 25 (d) = o = = =
8 Gaz SO, 98 ‘53 41 26 19 10 (a) 77 43 27 15 13 (a)

- 10} -

Not: Yanlarinda farkll harf bulunan ortalama dederler birbirinden en az % 5 dlzeylnde farkhdir.
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Cizelge: 3
lkn Yil Siireli Farkii SO, Genaratérleri [le Muhafaza Edilen Miigkiile Uziimiindeki ppM Olarak
Saptanan Serbest SO, Diizeyleri

L Y1l Sonuclan IL Y:l Sonuglan
UYGULAMA ZAMANLARI UYGULAMA ZAMANLARI

UYGULAMALAR

5.11 27.11 18.12 8.1.1985 29.1 19.2 14.11 5.12 26.12 16.1.1986 5.2
1 Tamk 16 15.5 15 17 18 18 (b) 10 13 9 8 6 (d)
2 K Poget 16 19 23 18 17 19 (b) 10 14 15 12 13 (b)
3 Na Poget 16 37 23 28 20 16 (bc) 10 20 23 9 9 ()
4 K Naylon Kuge 16 22 21 23 18 18 (b) 10 15 11 11 13 (b)
5 Na Naylon Kuse 16 20 19 23 16 15 (c) 10 17 12 11 12 (bc)
6 K V. Pergamet 16 21 23 22 16 17 (be) — — — - —_
7 Na V. Pergamet 16 66 36 24 18 19 (b) — — — - —
8 Gaz 80, 18 2b 28 31 39 38 (a) 10 17 17 20 26 (a)

Not: Yanlarinda farkli harf bulunan ortalama degerler birbirinden en az % 5 duzeyinde farklidirlar.



- Fiimigasyon poset veya kagit koruyucu uygulama iglemleri mcyvelerm
+4°C’ye kadar on sofutmasi saglandiktan sonra yapilmalidir.

— SO, gaz1 meyvelerin solunumunu yavaglatma dzelligine sahiptir,

— SO, gan ile yapilan direkt fiimigasyon salkim ve tane saplarimin diger
uygulamalara gore daha fazla kurumalarina neden olmustur.

~ Bilingsiz SO, fiimigasyonu iizim suyundaki serbest SO, kapsamim
onemli derecede arttirmig ve insan saghgim tehlikeye sokabilecek diizeylere gel-
digi saptanmgtir,

— Ulkemiz kosullarinda naylon poset yerine kagit materyalli koruyucular
(genaratdrler) daha avantajli gériinmektedir.

— Uziim koruyucularn ithali yerine, yerli iiretimi gergeklestirilmelidir.

— Kisa siireli iizim muhafazalarinda (en fazla 2.5 ay) ve i¢ ve dig pazara
ulagim agamalarinda metabisiilfitli {izim koruyucularinin "Miigkiile" {iziim
gesidinde bagart ile kullanilabilecegi, ancak 14 hafta ve daha uzun siireli {iziim
muhafazasinda bilingli olarak direkt basingla svilastinlmis SO, gazi ile yapilan
fiimigasyonlar uygulanmalidir.
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